
 

中村商店の『のし餅』ご予約承ります。 2017年 
 

毎年大好評！ 中村商店さんの「のし餅」。今年も入荷します。ご予約のみとなります。 
（中村商店さんは、有機米を生産販売、「さゆり米」「啄木米」を取り扱っているお米屋さんです。） 

 

原料となるもち米は、もち米の名産地として知られる岩手県の岩手山麓で、 

有機米を生産している「無天塾」の方々が無農薬･無化学肥料、合鴨農法で 

丹精込めて育てた「ヒメノモチ」。 

中村商店さんでは、このもち米を精選選別後、水研ぎ・浸漬から蒸米まで全て 

弱アルカリ水を使用し、杵で丹念に搗き上げます。 

コシが強く甘みのある「ヒメノモチ」は、弱アルカリ水によってより、 

いっそう甘みとコクのあるお餅となります。 

 

年に一度の「のしもち」です。始めての方もこの機会に是非お試しください。 

 

ご注文書 

――――――――――――――――――――――― 

 

玄米のしもち 1.3㎏ 1980 円       枚 

――――――――――――――――――――――― 

 

白米のしもち 1.3㎏ 1980 円       枚 

――――――――――――――――――――――― 
 

お名前 
――――――――――――――――――――――― 

 

お電話 
――――――――――――――――――――――― 

 

ご住所 
――――――――――――――――――――――― 

入荷日    ３０日（土） 

 

 

 

ご注文〆切日 
 

 12 月８日（金） 
 

 

はる菜 
 

TEL＆FAX 3856－1245 

 
西新井 4-31-16 


